‘--B @Y/, IAG JIABOPATOPMIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA M 3APA3HU EOJIECTH
OB 7.8-02
fff’g_éfl?_? M3BELLITAJ O IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
s (co akpeauTUpaHo mocTpuparse) MECENTRIES
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja
MU3BewTaj 6p. 125522/4 X

XemucKka aHanmsa

Mme Ha Bapatenort : JKIM Boposopa H. UnnHgeH
Anpeca Ha 6apatenot: ya. 9 66 UnuHpeH - OnwiTuHcKa 3rpaga UnunpeH

Oatym Ha 3emarse: 20.07.2022
Datym Ha npuem: 20.07.2022

Bpoj Ha B6aparbe 3a ucnutyBarse: 125522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 20.07.2022 roaunHa, oBnacteHoTo auue Cnasyo Bunapos u3splin 3ematbe Ha NpUmepok Boaa 3a
nuerse 3a TecTUpatbe Ha PU3UYKO-XeMUCKA aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogata 3a nuerbe e 3eMeHa of KyjHa opg [etcka MpaauHKa -
,,Mopkosue".

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COTNAcHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLun.

IV CrangapauM U metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
NPMMEPOLIM BOAA 33 NUEHE 04, NPeYUCTUTENHM CTAHULUW U BOAOBOAHW AUCTPUDBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBsaka, OTCTanyBaka WM UCKAYYYBakba Of, METOAOT U OA N/IAHOT 33 3eMakbe Ha npumepoum: /
VI Peaynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumMepoKoT: Boaa 3a nuewe — [letcka NpaguHka ,,Mopkosye"
(Mme, TProBcKo UMe, cepwja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KoAWYecTso)

MepHa CoobpasHocr

WUpa. 6poj Magamerpn TSRO Peayntat og Heogpe- FpaHuuHu 3aposonysa/
WCMUTYBaMEeTo | [EHOCT BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
*» He 3aposonysa

125500422 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0/YBa

Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 s Hema 3agoBonysa

Bryc BPM 7.4 —79x H.A / Hema 3a40B0NYBa

Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3a40BONYBa

MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3afo0Bonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,50 / 6,5-9,5 pH 3ag0BoNysa

eAMHULM

MNotpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,84 mg/L / 8 mg/L 3ap0BONYBa

En. cnpoBoanmMBocT MHKC EN ISO 27888: 2007 635 uS/cm / 2500 pS/cm 3af0BONYBa

Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,020 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BO/YBa

Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyBa
Hadarue: 1 Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 09: 20.06.20222, }
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é &y NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKSE HA XPAHA U 3APA3HW BOJIECTU ' ‘m.:::.__:: i
Food@lab WUSBELLITAJ O/, IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE QBT F o %
(co akpepguTMpaHO MocTpuparbe) MpEEnT. = - o
17025:2018
Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 9,8 mg/L / 50 mg/L 3aJ0BONYBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3340BONYBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,058 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080/YyBa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBonysa

McnuTyBaHMOT NPMMEPOK T 33A0BONYBa KpUTEpUyMWTe 3a BapaHMoT napameTap cornacHo MpasunHUKOT 33 Be3bedHOCT M KBaNWUTET Ha
BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKu ycnosu: v’ coHyeBo O 06na4HO [ NPOMEHWBO
HauuH Ha cknagupame: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagWHUK 3a TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT:

O BpHEXNWBO O TemnepaTtyp
4+2°C
MoCTpHpatbeTo € M3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

o Knunent 0 ®yga Nlab Cnasyo Bunapos (co akpeguTMpaHa MeToga)....

Opobpun: ®pocmHa CnacoBcKa.
/vme, npesume, noTn

Oatym(u) Ha usseaysarse Ha nabopaTopuckute akTUBHOCTH : 20.07.2022-22.07.2022

Datym Ha usgaearse Ha usBewwTajoT: 22.07.2022

Co * ce 03HaueHyBa HEaKpeauTUpPaH MeToq,

**Kora knvHeToT He Bapa u3jasa 3a co06Pa3IHOCT BO WIBELUTAJOT CE M3IBECTYBA MEPHAaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrA CY4au MEepHaTa HeoApPeeHoCT, ce
NPECMETYBa BO PE3YNTATOT Camo No Bapatbe Ha KAWEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeTOAM KoM ce foBueHu o cTpaxa Ha nabopatopwja co koja Pyg Nab uma cknyyeHo poroeop 3a copaboTka

WsjaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosopgcrteoTo Ha AMTY dya a6 [JO0-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTMBHOCTM 32 MCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO U
B0 cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKM ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha OBGjeKTMBHM AOKasW 3a
YCOrnaceHocT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAN M BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT ApPYrvM MHTEpPecu UKW APYrv CTPaHK U HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO Hema NpaBo Ha OGMN0 KaKBM BHaTpelHw,
HagBOpPEeLWHK, KoMmepumrjanHu, GMHAHCUCKK M APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHKja.

3abenewka bp. 1: PeayntatuTe of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT camo 33 MCNuTyBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He CMee Aa ce penpofyuvpa OCBeH co
fWCMEeHa fo3eona Ha nabopaTtopujaTa M BO LENocT.

3a6enewxa Bp. 2: NlabopaTtopwjata He ofroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMUTE AOCTaBeHK 04 NoAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MCnNUTyBatLe.

3abenewxa bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLLKA 3eMaHEe Ha NPUMEpPOLWTE, NabopaTopujaTta He HOCK OAFOBOPHOCT 3a PENPe3eHTaTMBHOCTE Ha NPUMEpPOoLUTE.
3abenewra bp. 4: W3sewrajor 04 1a6opaTOPMUCKOTO MCNMTYBakLE Ce U3A4aBa Bo cornacHocT co NP 7.8 M3secTyearbe 3a pesynrtatu.

3abenewra Bp. 5: Jokonky knuenTor Bapa u3sewTajoT og NabopaTopPUCKO MCNKUTYBake O3 CoApMM u3jasa 3a coobpasHoct, naboparopujata nocranysa
COrNacHO NPaBuno 3a AOHEecyBarbe Ha OA/NyKa 33 Wajasa 3a coobpasHoct. Oea NPasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
LOHecyBarbe OA/yKa W M3jaBa 3a coo6pasHOCT W rNacK:

Mpasuno Ha GuHapHa oANyKa 33 eHOCTaBHO NpudaKatbe Kora:

- MIMEpeHaTa BPeAHOCT e NoJ rpaHKLaTa Ha npudarare AL=TL - ,3aposonysa” unu

- U3MepeHaTa BPeaHOCT e Hag rpaHuuata Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa “

COrNacHo BaMe4YKWoT NPaBUIHUK H3 HaLMOHaNHOTO 3aKOHOA3BCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CuTe akpegUTHPaHU METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objasenn Ha Beb ctpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Madarue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. ‘
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NABOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA BONECTU |
1 KAJ muBO‘rHH I ARU EN ISMOVIED 1T02E
Food(=lab 8-
.:*:::—.:.g-—_-_:: M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE Ob7.8 02
(co akpeguTUpaHO MoCTpUpatrLe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopwuc TpajkoBckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p.125522/4

MukpobuonollKka aHanu1sa

Ume Ha 6apatenot : JKIM Bogosopg H. UnuHaeH

Appeca Ha bapartenot : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHgeH

Hatym Ha semarbe: 20.07.2022
Jatym Ha npuem: 20.07.2022

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarbe: 125522
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha peH 20.07.2022 roauHa, 0BAACTEHOTO nuLe Cnasyo Bunapos U3BPLIM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BoAa 3a
nuerbe 3a TeCTupatbe Ha MMKpOGHOHOLLIKa dHanu3la.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuerbe e 3emeHa o4 KyjHa og [etcka paguHKa -

,,MopkoBuye",

lll Mpumepouute ce 3emMeHM COTNAcHO MJaH 33 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLM.

IV Cranpapau u metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpUMepouM 3a
MWKpOBKMONOLLIKA aHanu3a

V fononHyeatrba, OTCTanyBara UM UCKNYYYBaka O, METOAOT M OA N/IAHOT 3a 3ematkbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuewe — flercka MpaguHka ,,Mopkosue"
(ume, Tproecko Ume, cepuja, [aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONWYeCTBo)

Marus CoobpasHoct
Ua. j

a. 6poj Hapamerph P el Peaynrar og e R TpaHUuHM 3aposonysa/
MCNUTYBaETO Hoct ** BpeAHOoCTH Mpudarnuso/
He 3agoBonyBa

125500422 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa

KonudopmHu Baktepumn MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea

LipeBHM eHTEPOKOKHK MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

CyndutopeayLypayku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHU3ImMm MKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgosonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHM3Mm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPMMEDOK v 3340B0/IYBa KpUTEpUyMUTE 3a BapaHUOT NapameTap cornacHo MpaBUAHUKOT 3a BesbeaHocT u

KBa/WTET Ha BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1)

Hzoawue: |

[ Bepawja: 4

Bo cuna 00: 20.06.20222




NABOPATOPWIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA BONECTU —
3 KAJ {MUBOTHH
Foodélab 06 7.8-02
J i ot s WU3BELLUTAJ O TIABOPATOPUCKO UCMNMUTYBAHE
(co akpeguTUpaHO MOCTpUparbe) MKC ENISO/IEC Testing
17025:2018 :
BpemeHcku ycnosu: v coHyeBo D 06na4HO O NMPOMEHAMBO [ BPHEX/WMBO [ TemnepaTypa

HauWH Ha cknaguparbe: NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NaAUNHUWK 32 TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MoCTpHpareTo € U3BPLLEHO 04 CTPaHa Ha:

~—

0 ®yg Mlab Chaeyo Bunapos (co akpeauTHpaHa meToaa)....

0 Opo6pun: AHapea BolKOCKa... /é //

T

/vume, npeaume, notnuc /

N3paboTtun: BujoHa BojHuKa.....
/vme, npesume, not

Datym(u) Ha u3segysarse Ha nabopaTopuckute akTueHoCcTH : 20.07.2022 - 23.07.2022
JaTtym Ha uspgasarbe Ha ussewrajoT: 25.07.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKPEaUTUPAH METOL

**Kora KnuHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpazHOCT BO UIBELITA|OT CE M3BECTYBA MEPHATA HEOAPedeHOCT, BO CUTE APYIK Cy4au mepHaTa HeoapedeHocT, ce
NpPecMeTyea BO PE3y/ITAaTOT CamMo no Bapare Ha KAWEeHTOT.

*** ce o3HavyBaaT MeTogM Kou ce gobueHw og cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Pyg Nlab uma ckay4eHo Aorosop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PaxkoeopacreoTo Ha ANTY dya Nlab J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTU 33 UCMUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACcHO M
BO cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKu ce HOCaT BP3 OCHOBAa Ha 06JeKTMBHM [0KasM 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAK M BP3 OANYKMUTE HE MOMAT A3 BAMjaaT APYrU MHTEpecH UAM APYrv CTPaHu U HHUKO]
Hema npaeo Aa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OLHOC Ha pesynTaTUTe OAHOCHO Hema NpaBo Ha 6MNO KaKBW BHaTpelw kM,
HaABOPELIHW, KOMepPLUMjaNHU, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTMCOLM W BAMjaHKja.

3abenewxa bp. 1: Peayntature of TECTOBUTE ce OAHECYBaaT Camo 3a MCNWTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HE cMee Aa ce penpoayuvpa OCBeH co
nMcMeHa go3Bona Ha nabopaTopujaTa ¥ BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: NaGopaTtopwujata He ogrosapa 3a BEPOJOCTOjHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHW Of NoAHOCUTENOT BO GaparbeTo 3a UCNUTYBaH:e.

3abenewna Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKMA 3eMatse Ha NpumepouuTe, nabopaTtopujara He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENnpe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMepoLUTE.
3abenewka bp. 4: M3pewTajor og nabopaTopUCKOTO MCNWTYBatbE CE W3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTyearbe 3a pesyntatu.

3abenewxa Bp. 5: [lokonky KAMeHTOT Bapa u3sewTajoT o4 NabopaTopUCKO MCNUTYBatbe [a cCOApMM W3jasa 3a coobpasHoct, nabopartopujata nocranysa
COFNacHO NPaBWo 3a AOHECYBake Ha OANYKa 3a M3jaea 3a coobpasHoct. OBa Npaeuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AOHecyBarbe 04NYKa 1 U3jaBa 3a coobpasHocT u rnacu:

MNpasuno Ha 6uHapHa ogNYyKa 3a e4HOCTAaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MEpeHaTa BPeaHOCT e No4 rpaHuuara Ha npudanarse AL=TL - ,3anosonysa” unn

- U3MepeHaTa BpeHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agoeonyBa *

COrNAcHO BaMEYKUOT NPABUAHWMK HA HAUMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CuTe akpesuTMpaHi MeTOAM Of ONCEeroT Ha akpeguTaumja ce objasenu Ha seb ctpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hadanue: | Bepzuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222 |
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